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一、职业定义
在或餐厅等场所，根据传统配方或宾客的要求，专职从事配制并销售酒水的人员。
二、适用对象
运用或准备运用本项能力求职、就业及创业的人员。
三、能力标准与鉴定内容
	职业名称：调酒操作                  
	职业领域：调酒师

	工作任务
	操作规范
	相关知识
	考核
比重

	一、
初识酒文化
	1.了解酒背后的习俗
2.鸡尾酒的历史发展
3.了解中外名酒如何分类
4.酒品的总分类、基本知识
	1.基酒的知识
2.各类酒的代表
3.调酒的由来
4.的定义及特点
	20%

	二、
操作台准备
	1.能检查制冷设备是否可用
2.能识别饮料名称，并判断其类别
3.能保证操作台卫生
4.能保证器具与杯具的卫生
	1.设备、设施的使用及保养方法
2.常见各类饮料的质量要求
3.饮料盘点表的使用方法
	20%

	三、
调酒准备
	1.能制作糖浆等调酒辅料
2.能制作鸡尾酒装饰物
3.能按要求对调酒辅料进行储存
4.能识别常用调酒用具和杯具
5.能根据需要备齐调酒用具和杯具
	1.调酒辅料的种类
2.鸡尾酒装饰物的制作要求
3.调酒辅料的储存要求
4.常用调酒用具和杯具
5.常用调酒用具和杯具的规范使用方法
	30%

	二、
鸡尾酒调制
	1.掌握调酒技巧
2.正确使用设备和用具，熟练掌握操作程序
3.根据配方，调制出符合口感标准的鸡尾酒
	1.调酒用具及载杯
2.饮料的定义、分类
3.鸡尾酒调制的基本原则
4.调酒师的礼节、礼貌及服务规范
	30%


四、鉴定要求
（一）申报条件
达到法定劳动年龄，经培训达规定标准学时数，具有相应技能的劳动者均可申报。
（二）考评员构成
考评员应具备一定的调酒专业知识及实际操作经验，经过考核获得相应考评员资格证书；每个考评组由3名或3名以上考评员组成。
（三）鉴定方式与鉴定时间
技能操作考试采用现场实际操作方式进行。考核评分采用百分制，达60分以上者为合格。技能操作时间为30分钟/人。
（四）鉴定场地和设备要求
具有能够满足鉴定需要的调酒原材料、辅料、各种器具等设备工具，考核场地应符合的排水要求、卫生要求、通风要求、光照明要求。具有安全防火措施，其他条件参照培训的场所设备要求。

